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Caffe Espresso - Lavazza qualita Etigua - presidio Slow-Food €150 Crostataai frutti di bosco € 4,00
Caffe Decaffeinato €150 Tortadimele e cannella € 4,00
Caffe al Ginseng €2,00 Tortadicarote e mandorle € 4,00
Caffe d'Orzo €180
Caffé Americano €2,00
Cappuccino €3,00
Cioccolatain tazza €3.00 Acqua-50c £1,50
Infuso del Cistella €2,00  Succhi di frutta - Galvanina €3,50
Tisana della Valle Cannobina - Erba Béna €250 Lebibite di Galvanina €3,50
Tisana Malva, Limone - Erba Béna €250 Pompelmo rosa £5,00
Tisana Frutti di bosco - Erba Béna €250 Aranciafresca £5,00
Teé English breakfast - Té nero €250 Bibiteinlattina £3,00
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Croissant sfogliato dorato™ €2,00 Maximum Brut - Ferrari calice -€5,00

Ingredienti - burro, farina, zucchero, uova BIO

Croissant con marmellata di lampone* €250
Ingredienti - burro, farina, zucchero, uova BIO,

marmellata al lampone

Croissant con miele millefiori* €2,50
Ingredienti - burro, farina, zucchero, uova BIO, miele millefiori

Croissant integrale lievemente salato* €2,00
Ingredienti - burro 20%, farina integrale (10%), semi di papavero,

girasole, lino scuro, zucchero, uova BIO

Croissant integrale con marmellata di lampone* €2,50
Ingredienti - burro 20%, farina integrale (10%), semi di papavero,

girasole, lino scuro, zucchero, uova BIO, marmellata al lampone

Croissant integrale con miele millefiori* €2,50
Ingredienti - burro 20%, farina integrale (10%), semi di papavero,

girasole, lino scuro, zucchero, uova BIO, miele millefiori

Tagliere di formaggi €10,00
Tagliere di salumi €10,00
Tagliere di salumi e formaggi €14,00
Toast €5,00
Ciabattina di farina di semola Senatore Cappelli conlonzino € 7,00
Ciabattina di segale con melanzane sottolio, rucola e pomodori € 7,00
Ciabattina integrale farine Molino Petra 9 con salame €700
Focaccia semplice €5,00
Focaccia farcita con coppa €700

Insalata italiana - rucola, foglie di basilico, mozzarella e crostini dipane € 5,00

Misto di insalatine dellorto con carote, mele verdi e semi misti

€5,00

Denominazione: TRENTODOC - accurata selezione
di sole uve Chardonnay raccolte manualmente nella
prima meta di settembre - gradazione alcolica 12,5°

Carolus - Antichi Vigneti Cantalupo calice - € 5,00
Bianco bottiglia - € 20,00
Primigenia - Antichi Vigneti Cantalupo calice - € 5,00
Rosso bottiglia - € 20,00
Mialda - Antichi Vigneti Cantalupo calice - €5,00
Rosato frizzante bottiglia - € 20,00
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Birra 4 luppoli - Angelo Poretti 33cl-€ 4,00
Birra 9 luppoli - Angelo Poretti 33cl-€5,00
Birra Nora - Baladin 33cl-€5,00
Chiara 75¢l-€12,00
Birra Leon - Baladin 33cl-€6,00
Rossa 75¢l-€15,00
Il Classico - Aperol Spritz €6,00

INFORMATIVA SUGLI ALLERGENI: Il cliente e pregato di comunicare al personale di sala la necessita di
consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dellordinazione. Durante le
preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate. Pertanto i nostri piatti possono
contenere le sequenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11(consulta l'apposita documentazione
che verra fornita a richiesta, dal personale in servizio).

| prodotti contrassegnati con * sono preparati con materia prima congelata o surgelata allorigine.
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Espresso Coffee - Etigua / Slow Food €150 MixedBerry Tart €4.00
Decaf Espresso €150 Apple Cinnamon Cake €4.00
Ginseng Coffee €2.00 Almond Carrot Cake € 4.00
Barley Coffee €1.80
American Coffee €2.00
Cappuccino €3.00
Hot Cocoa €3.00 water-50¢ €1.50
Mount Cistella Tea - Erba Béna €2.00 Fruitjuices - Galvanina £3.50
Cannobina Valley Tea - Erba Béna €250 Softdrinks £3.50
Lemon Mallow Tea - Erba Béna €250 Fresh-squeezed pink grapefruit juice €5.00
Mixed Berry Tea - Erba Béna €250 Fresh-squeezed orange juice €5.00
English Breakfast Tea - Black tea €250 Ccanned soft drinks €3.00
Croissant™* €2.00 Maximum Brut - Ferrari glass -€ 5,00
Ingredients - butter, flour, sugar, organic eggs Denomination: TRENTODOC - accurate selection
. . - of Chardonnay grapes only manually harvested in the
Croissant with raspberry jam €2.50 first half of September - 12.5 © alcohol content
Ingredients - butter, flour, sugar, organic eggs, raspberry jam
Croi . . " €250 Carolus - Antichi Vigneti Cantalupo glass - € 5,00
r0|s§ant with wildflower honey ‘ . 5 White wine bottle - € 20,00
Ingredients - butter, flour, sugar, organic eggs, wildflower honey.
. Primigenia - Antichi Vigneti Cantal lass - € 5,00
Savory whole wheat croissant* €2.00 Red g pHichrvignet zantatapo b 3581: 20.00
Ingredients - butter 20%, whole wheat flour (10%), eawine ottie !
poppy/sunflower/brown flax seeds, sugar, organic eggs Mialda - Antichi Vigneti Cantalupo glass - €5,00
Whole wheat croissant with raspberry jam* €250 Sparklingrose’ bottle - €20,00
Ingredients - butter 20%, whole wheat flour (10%),
poppy/sunflower/brown flax seeds, sugar, organic eggs, A
raspberry jam mﬂ
Whole wheat croissant with wildflower honey* €2.50
Ingredients - butter 20%, whole wheat flour (10%),
poppy/sunflower/brown flax seeds, sugar, organic eggs, 4 |luppoli - Angelo Poretti Brewery 33cl-€ 4,00
wildflower honey Lager beer
9 luppoli - Angelo Poretti Brewery 33cl-€5,00
$ Belgian blanche
Nora beer - Baladin Brewery 33cl-€5,00
Lager beer 75¢l-€12,00
Assorted cheeses €10.00 Leon beer - Baladin Brewery 33cl-€6,00
Red beer 75¢l-€15,00
Assorted cured meats €10.00
Assorted cheese and meat €14.00
Toasted ham and cheese sandwich €5.00
Cured pork loin on a Senatore Cappelli semolina flour ciabatta € 7.00
Eggplant, rocket and tomato on a rye flour ciabatta €7.00 Classic Aperol Spritz €6.00
Salame on a Molino Petra 9 whole wheat flour ciabatta €7.00 _ i _
INFORMATION NOTE ON ALLERGENS: Customers are asked to inform our service personnel before ordering
. if they need to consume foodstuffs free from certain allergenic substances. Cross-contamination cannot
FOCGCCIa € 500 be ruled out during preparation in the kitchen. Our dishes may therefore contain the following allergenic
substances pursuant to Reg. UE 1169/11(consult the s ificd mentation, which will be provided on
Focaccia with coppa €7.00 reuqueastgsb\?‘tjheuservi(c]e sgrsonne\), consu e spectiie cosumentete ‘ cproeete
Ita”an salad _ rocket, bClS”, mozzarella and croutons € 500 The dishes marked (*) are prepared using raw materials frozen or deep frozen at source.
Mixed greens with carrots, green apple, and mixed seeds € 5.00
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