
INFORMATIVA SUGLI ALLERGENI: Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala 
la necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima 
dell’ordinazione. Durante le preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni 
crociate. Pertanto i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai 
sensi del Reg. UE 1169/11 (consulta l’apposita documentazione che verrà fornita a richiesta, 

dal personale in servizio).

+39 0323 925090
 info@mottarone.it • www.mottarone.it • @rifugiogenziana 

MENÙ
NATALE 2023

60€ a persona

Calice di benvenuto 

Tortino di cardo gobbo, crema di cavolo nero  
e carciofi croccanti 

Tajarin al ragù d’oca 

Agnolotti piemontesi in brodo guarnito

Cappone, aglio nero, marroni, timo  
e albicocche candite con verdure di stagione

Il Pandoro artigianale con crema  
al mascarpone e cioccolato

Abbinamento con 3 calici di vino 

Acqua 

Caffè



INFORMATIVA SUGLI ALLERGENI: Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità 
di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione. Durante le 
preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate. Pertanto i nostri piatti 
possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11 (consulta l’apposita 

documentazione che verrà fornita a richiesta, dal personale in servizio).
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MENÙ
CAPODANNO 2023

75€ a persona

Calice di benvenuto 

Trancetto di salmone affumicato,  
chutney di arancia e zenzero

Paté di fassona, composta di mele verdi  
e pane croccante ai cereali 

Risotto mantecato ai funghi e burro alle erbe 

Plin ripieni con robiola di Roccaverano,  
con asparagi e spinacini

Filetto di porchetta al vino rosso con zucca al rosmarino 

Lenticchie e cotechino

Dolce del buon augurio, torrone,  
tartufini al cioccolato e passito

Abbinamento con 3 calici di vino 

Acqua 

Caffè


